restaurant

Menu * Le complet de la Mignonnette "

Les 6 petites moules a l'escargot, gratinées
ou
Les croquettes au fromage, crudités
ou

[.aterrine, crudités

o

[.a casserole de moules mariniére
ou

Le filet américain, préparé ou non
préparé, frites

Y

La coupe glacée brulée et vanille

Prix : 4000€



ENTREES

6 petites moules a l'escargot, gratinées 1250€
6 super grosses moules a l'escargot, gratinées 1690€
Terrine, crudités 1400€
Croquettes au fromage 2 piéces/3 pieces 1350€/1650
Croquettes aux crevettes grises 2 piéces/3 pieces 1800€/2350€
Soupe de poissons (servi avec rouille, fromage rape, 1650€
croutons a lail)

Assiette de jambon de Parme, crudités 1590€
Os a moelle (Servis avec gros sel et toasts grillés) 16,00€
Assiette de saumon fumé, toasts grillés 1590€
Cassolette de scampis au pesto rouge (avec 1600€

champignons)

(mini croquette de fromage, pilons de poulet, scampis twister et
Planche Tapas
aux betteraves rouges, calamars, raviole. poulet-légumes, tapenade au vieux fromage)

Supplément entrée en plat 200
OMELETTES
Servies avec des frites
Nature 1250€
Au jambon 1450€
Au fromage 1450€
Au jambon et au fromage 1450€
Aux champignons 1450€



LES MOULES
En entrees:
6 petites moules a l'escargot, gratinées 11.80€
6 super grosses moules a l'ecargot, gratinées 1650€

En plat : Moules casserole

Mariniére (nature: céleris, oignons) 2250€
A l'ail (c¢leris, oignons et beurre a lail) 2550€
Au vin blanc (céleris, oignons et vin blanc) 2650€
Poulette (céleris, oignons, persil, jaune d'oeuf et creme fraiche) 2650€
Poulette a l'ail (céleris, oignons, beurre a l'ail jaune doeuf et créme fraiche) 2650€
Proven(;ale (céleris, oignons, sauce provencal) 2TOO€
Au Roquefort (céleris, oignons, Roquefort, vin blanc et créme fraiche) 27.00€
Ardennaise (céleris, oignons, dés de lardons fumeés, poireaux coupés) 2700€

Maison (céleris, oignons, bisque de homard, créme fraiche, Cognac) 2000€




PLATS

De viande:

Filet américain, préparé ou non préparé
Vol-au-vent de Volaille

Steak, frites, salade

Supplément sauces : Roquefort, champignons créme, dijonnaise, béarnaise, Provencale
Coq au vin

Boulettes sauce tomate

Spécialité maison :

Steak poivre creme, flambé au Cognac

De la mer:

Dos de cabillaud

(au beurre persillé, tomate chaude, épinard a la créme)

Pavé de saumon

(sauce mousseline, tomate chaude, épinard a la créme)

Sole meuniére +/- 350 gr

Cassolette de poissons

(Créme, vin blanc, poireaux, carottes)

Spécialité maison :
Bouillabaisse “ Maison “ servie avec rouille, fromage

rapé, croutons a l'ail)

Accompagnement au choix : frites, croquettes, pommes vapeur, purée, gratin dauphinois.

1850€
18,00€
2250€

450€
2450€
1850€

2650€

2550€

2650€

3950€

2550€

2850€



Apéritifs

Aperitif maison (rhum brun, grenadine, jus d'orange) 9,00€
Coupe de champagne 10,00€
Coupe de cava 7.00€
Aperol spritz 9,00€
Kir vin blanc 6,00€
Kir royal au champagne 11,00€
Muscat . 6,00€
Pineau 6,00€
Martini blanc / rouge 6,00€
Martini tonic 9,00€
Ricard 6,00€
Picon vin blanc 7,50€
Picon Maison 8,50€
Campari orange 6,00€
Pisang orange 6,00€
Pisang orange sans alcool 6,00€
Cuba libre 9,00€
Gin Tonic bombay sapphire 9,00€
Gin Tonic Hendrick's 11,00€

Apéritif sans alcool (sirop d'orgeat et fraise, jus d'orange et pamplemousse) 6,00€

Sangria blanche, rouge, rosé aux fruits frais (en saison) 10,00€

Mojito (en saison) 9,50€




Desserts
Café gourmand (assortiment de mignardises) 13.00€
Tarte du jour 9,00€
Coupe deux boules de glace (parfums: vanille, chocolat, moka, rhum-raisins) 5.50€
Coupe trois boules de glace 7,50€
Dame Blanche (3 boules de glace vanille avec chocolat chaud et chantilly) 8.50€
Brésilienne (vanille, moka, sauce caramel, chantilly) 8,50€
Sorbet deux boules (parfums: citron vert, framboise, poire) 7,50€
(supplément alcool) 3,50€
Colonel (deux boules de sorbet citron avec Vodka) 11.00€
Mousse au chocolat 8,00€
Créme brilee 8,00€
Crépes au sucre ou chocolat chaud 6,50€
Crépes mikado (glace vanille, chocolat chaud, chantilly) 9,80€
Crépes au Grand Marnier 12,00€
Crépes au Grand Marnier avec boule de glace vanille 14,00€
»
Boissons chaudes
Café / Décaféiné 3,00€ Irish Coffee 8,50€
Cappuccino 3,50€ Bailey's Coffee 9,00€
Theé 2,50€ French Coffee (cognac) 9,00€
Italian coffee (amaretto) 9,00¢€
Royal coffee (Grand Marnier) 9,00€
Normand coffee (calvados) 9,00€
Les digestifs
Cointreau 8,50€ Cognac 8,50€
Whisky 8,50€ Calvados 8,50€
Amaretto 8,50€ Mandarine Napoléon 8,50€
Grand Marnier 9,00€ Poire Williams 9,00€
Tequila 8,50€ Poire Cognac 9,00€
Bailey’s 8,50€ Limoncello 8,50€
Vodka 8,00€ Eau de Vilée 9.00€



Bieres bouteilles

Stella 25 ¢l

3.00€
Stella 0,0% 25 ¢l 3,00€
Leffe Blonde 33 ¢l 4,50€
Leffe blonde 0.0% 4,30€
Calsberg 4,00€
Duvel 33 ¢l 4,80€
Triple Karmeliet 33 cl 5.00€
Chimay Bleue 33 ¢l 5,30€
Chimay dorée 33 cl 5,00€
orval 33 cl 5.70€
Bush Caractére 33 cl 5,00€
Liefmans Fruitesse 25 cl 4,50€
Vins au verre
Rouge, blanc, rosé
Verre de vin 4,80€
Pichet 4 9,00€
Pichet 2 16,50€
Softs
Chaudfontaine plate / pétillante 25 cl 2,60€
Chaudfontaine plate / pétillante / semi pétillante 50 cl 5.00€
Chaudfontaine plate / pétillante 1L 9,50€
Coca Cola / Coca Zéro 20 cl 3,50€
Fanta Orange 20 cl 3,50€
Fuze tea Pétillant / péche 20 cl 3,50€
Schweppes Tonic 25 cl 3,50€

Jus Looza orange / Pomme / ananas 20 cl 3,50€




